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LES SOURCES DE CAUDALIE

BORDEAUX

L Esprit des Fétes au ceur des

Vignes Bordelaises




N_oél Au Ceur des Vignes

Imaginez un séjour de Nogl pqisible, entouré de
vignes enneigées, dans 1'Q’fmosphére réconfortante

de notre Quberge champé’rre, La Table du Lavoir.

En couple ou en famille, profi’[ez dun moment
suspendu, ou la convivialité rime avec

gourmandise et nature.

Un séjour pour se reconnecter & l'essentiel, dans un

écrin de calme et d'authenticité.
Votre expérience comprend :

- Le séjour en Junior Suite, Suite Prestige ou
Suite Signature

- Petits-déjeuners servis en chambre ou au

buffet de La Grand Vigne

- Le diner du réveillon de Noél a l'auberge
champétre La Table du Lavoir (hors

]ooissons)

A partir de 950€ pour I nuit, 2 pers.
A partir de 1 630€ pour 2 nuits, 2 pers.

Réservez


https://www.sources-hotels.com/bordeaux/idees-sejour/noel-au-coeur-des-vignes/

Menu de Noél a La Table du Lavoir

Tartare de truite aux agrumes,
sorbet aux herbes
Dos de maigre 16ti a la noisette,
tombée d'épinqrds et bisque de bngoushne
Tourte de canette et foie gras des Landes,
créeme de panais
Blche poire,
vanille et chocolat

Menu de Noél : 135€ (hors boissons)
Menu de Noél pour les enfants : 70€
Diner du 24/12 et suggestion du déjeuner du 25/12



Nos activités exclusives

Pour agrémenter wvotre séjour, nous wvous
proposons de wvivre un Noél mqgique et

immersif & travers des activités inédites.
Cours de pétisserie spécial dessert de Nogl

Préparez votre propre bliche de Noégl avec notre
Chef Patissier An’fhony Chenoz le 6 décembre
2025.

Samedi 06/12/2025
10h-13h

265€ par pers.
Le marché de Noél des Sources de Caudalie

Découvrez notre marché de Noél les samedis 6 et
13 décembre dans notre bar & vin et épicerie

gourmande ROUGE



LQS SOU.I’CQS de Cauolalie

Chemin de Smith Haut Lafitte
33650 Bordeaux-Martillac
T. + 33 (0)5 57 83 83 83
reservq’[ions@sources—cauclahe.com
www .sources-caudalie.com
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