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&nu de Noél a La Grqn&'Vigne

Magie de Nogl
Hultre Gillardeau et caviar Oscietre, chlorophyﬂe

Retour aux Sources
Noix de coquille Saint-Jacques au naturel,
Foie gras et choux

Hiver
Sole de La Cotiniere, sabqyon noisette et
chqmpignons bruns

Traditionnel
Chapon de Monsieur Duplantier,

Laitue braisée a la truffe

Fétes
Agrumes griveés

Biiche de Noél
Bliche de Noeél truffe et café

Menu de Noél : 295€ (hors boissons)
Disponible au diner le 24/12.
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