I\knu de Noél a La G1ro.ncl'Vign<§Bgs

Betterave confite au vin rouge, bar fumé, creme
au caviar Oscietre

Pot-au-feu de canard & la truffe, foie gras et chou

d'hiver

Truite des Pyrénées au naturel, hnguines de
céleri et cresson, sauce champqgne

Supréme de chapon de Monsieur Duplantier en
feuiﬂe’rqge, racines et champignons & la noisette

du Médoc

Yuzu givré

Coing confit, Arlette & Te’pequ’[re et glqce ala
feuille de cannelier

Menu de Noél : 295€ (hors boissons)
Disponible au diner le 24/12.




Menu de la Saint-Sylvestre
- La Grand'Vigne B E3

Pince de tourteau nacrée, caviar Kristal, sauce
mousseline & la liveche

Tourte de J[opincu’nboulr & la truffe, sauce
bordelaise

Bar de ligne au naturel, brassicacées,
quintessence végé’rale iodée

Chevreuil Rossini fumé au geneévrier, effeuillé de
betterave, sauce poivrqde

Yuzu givré

Vacherin poire, marron et truffe noire

450€/ pers. hors boissons
Menu unique diner du 31/12
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