&enu de Noél
La Table du Lavoir

anqpﬁ

Tartinable
: Cromesq_'uis de cabiﬂauol, oufs de poisson

Foie gras de canard aux épices, chufney de coing
et brioche toastée

Saumon koulibiac, beurre blanc tranché

Supréme de volaille fermiere farci aux
trompettes, brocolettis et pommes de terre aux
herbes, jus truffé

Biiche « Noél dans les vignes »

Menu Enfant

Créme de butternut

Cordon bleu de volaille de Tenfqnce, frites de
panais

Blchette chocolat-vanille

Menu de Nogl : 135€ (hors boissons)
Menu de Noé!l pour les enfants : 70€
Menu unique diner du 24/12




Menu de la Saint-Sylvestre
La Table du Lavoir

Canapés

P4té en crotte

Cromesquis de cotbiﬂquol, oeufs de poisson

Carpaccio de Saint-Jacques, champignons bruns

et chataigne, huile de pépins de courge

Maigre réti & lunilatéral, raviole de blette et
citron confit, sauce au vin blanc iodée

Dos de cerf, pressé de céleri-rave au cacao, sauce
grand veneur

Brie truffé, mesclun de salade

Crémeux cardamome et vanille, agrumes de

Philippe Sebi

Menu Enfant

Créme de butternut servie en potimarron

Cordon bleu de volaille de I'enfance, frites de
panais

Bachette chocolat-vanille

205€/adulte. hors boissons
Menu unique diner du 3I/12

Déclinaison menu enfant 75€/enfant hors boissons
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