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Les Sources de Vougeot, au coeur des grands crus de la Bourgogne, vous offrent un

lieu privﬂégié de travail et de détente.
Les attentions d'un établissement ol/excep’fion, la chaleur d'une maison de famille.

Le luxe et le confort d'une demeure historique au coeur des vignes,
49 chambres et suites mélant charme du passé et élégqnce contemporaine,

9 restaurants : L'Auberge des Citeaux et Le Clos de la Tour, pour varier les plaisirs.

Renseignements et réservation
+33 380 23 22 22

commercial (@ sources-vougeot.com
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JOURNEE DETUDE

La salle de réunion équipée et les eaux minérales.
Une pause le matin et une pause l'apres-midi.

Un dé]'euner a 1/Auberge des Citeaux, boissons comprises.

109€ par personne

Nos journées d'étude sont égcdemen’f réalisables sur

une demi—journée au prix de 97€ par personne.




SEMINAIRE RESIDENTIEL

Réunissez vos équipes aux Sources de Vougeot,
au coeur des vignes de Bourgogne. Nous
concevons des séminaires sur mesure, adaptés &

vos besoins et & vos objectifs.

Nos offres incluent une Journée dFEtude,
complé’rée par un diner dans le restaurant de
votre choix, une nuit au chdteau et le petit-

déjeuner.

Selon vos envies, votre programme peut étre
enrichi d'activités et de moments de team
building, en lien avec l'environnement et l'art

de vivre des Sources.

Retrouvez nos suggestions d'activités en page 14.



NOS SALLES DE REUNION

Des Racines Et Des Ailes
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49 CHAMBRES ET SUITES

Les 29 chambres et 20 suites des Sources de
Vougeot offrent toutes une décoration
personnalisée et chaleureuse avec tout le confort

d'un établissement 5 étoiles.

[nstallées au coeur du Chéteau de Gilly, ancien
prieuré  cistercien chargé dhistoire, elles
sinscrivent dans un cadre paisible, entre jardins,
douves et paysages bourguignons, propice au

repos et & la déconnexion.

L'ensem]ole de nos Cham]ores et suites olonne sur

les jardins du domaine ou sur le viﬂqge.

Petit-déjeuner par personne - 30€




9 RESTAURANTS, 2 EXPERIENCES

Le Clos de la Tour

Dans un cadre intimiste aux accents monacaux, Le
Clos de la Tour s‘ancre dans le terroir bourguignon
et propose une cuisine épurée, précise et vibrante,
inspirée de la Bourgogne d'hier et portée par une

expression confempo:rqine.

Exemple de menu :

o Asperges vertes, ail noir, créeme de Bresse fumée

Lotte, Choux rouge, Algues

Ris de veau, Salsifis, Cazette de Bourgogne
Vanille du Sri ankq, Agrumes

Menu 3 étapes : 90€. Choix entre le plat de poisson ou de
viande.
Menu 4 étapes : 130€ par personne avec eaux et café inclus

Menu 6 etapes : 190€ par personne avec eaux et café inclus

Choix d'un menu unique pour lensemble des convives
Privatisation possible selon le nombre de participants, sur devis

Jusqu'a 40 couverts



9 RESTAURANTS, 2 EXPERIENCES

L'Auberge des Citeaux

L'Auberge des Citeaux propose une cuisine
]oourguignonne qu’rhen’fique, généreuse et de
saison, inspirée des produi’rs du terroir. Dans un
cadre lumineux et convivial, llqtmosph‘ere
rappeﬂe celle dun bistrot contemporain, propice

aux moments de partage.

Exemple de menu :
e Ocuf meurette revisité
e Paleron de boeuf facon bourguignonne

e Dessert de saison

A partir de 55€ / par personne
Forfait 1 apéri’fif et 9 verres de vin - 30€

Choix d'un menu unique pour l'ensemble des convives
L'Auberge des Citeaux ne peut pas étre privatisée

Jusqu'a 40 couverts
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FABRICATION DE MOUTARDE

Découvrez un savoir-faire emblématique de la
Bourgogne & travers un atelier ludique et
participatif.

Encadrés par un moutardier, les participants
suivent chaque étape de fabrication : broyage des
graines, assemblage, assaisonnement et création
de leur propre recette. Chacun repart avec son pot
personnalisé, souvenir gourmand de cette
experience.

Une activité originale, idéale pour allier

découverte culturelle et cohésion d'équipe.

Informations pratiques :
» Moutarderie Edmond Fallot & Beaune
* 10 & 40 personnes
 Durée : 1h & 1h30

o Tarif : & partir de 12€ par personne




ACTIVITE AUTOUR DE LA TRUFFE

Partez a la découverte d'un produif d'excephon au

coeur dune experience sensorielle unique a la

Maison aux Mille Truffes.

Au programme : introduction a la trufficulture,
découverte des différentes variétés et de leur
environnement, démonstration de cavage, suivi
d'une dégus’rq’rion ou dun déjeuner autour de
recettes entierement truffées. La dégus’fq’rion finale
révele toute la richesse aromatique de ce proolui’r
rare.

Une activité raffinée, idéale pour éveiller les sens

et partager un moment privﬂégié.

Informations pratiques :
* 10 a 50 personnes
e Durée : demi-journée

o Tarif : & parﬁr de 74€ par personne



MONTAGE DE FUT BOURGUIGNON

Plongez au coeur du savoir-faire tonnelier &
travers une expérience immersive et originqle
autour du fat de vin.

Aprés une introduction aux techniques de
fabrication, vos equipes relevent plusieurs défis -
montage d'un fit, reconnaissance des ardmes du
bois selon leur chauffe, et parcours de roulage
dans les regles de l'art.

Une activité auﬂqen’fique et dynqmique, parfai’fe

pour allier découverte et esprit d'équipe.

Informations pratiques :
o 20 & 49 personnes
e Durée: 3h
o Tarif: & partir de 189,90€ HT par personne




RALLYE VELOS ELECTRIQUES

Partez & la  découverte des  paysages
emblématiques de la Bourgogne lors dun rallye a
vélo élec’frique alliant nature et chaﬂenge.

Munis dun roadbook, dune carte et dune
boussole, les participants sillonnent les vigno]oles
tout en relevant des énigmes, défis photo et
questions.

Accessible a tous, cette activité offre une
immersion douce et ludique au coeur des grands

crus.

Informations pratiques :
* 20 a 79 personnes
Durée : 2h

Tarif : & partir de 135€ HT par personne



RALLYE GOURMAND

Explorez les centres his’foriques de Dijon ou Beaune
a travers un parcours gourmand et interactif.

En équipe, partez a la rencontre d'artisans locaux
et relevez des défis mélant observation, créativité
et dégus’faﬁon : fromages régionaux, vins de
Bourgogne, creme de cassis ou encore moutarde.
Une experience sensorielle et conviviale qui

célebre l'art de vivre bourguignon.

Informations pratiques :
* 20 & 79 personnes
e Durée : 2h
o Tarif: & partir de 117,50€ HT par personne




BOURGOLYMPIADE

Offrez & vos équipes un moment fédérateur a
travers une série d'épreuves aussi ludiques que
stimulantes, mélant réflexion, sensorialité et esprit
d'équipe.

Dans une ambiance conviviale, les participants
saffrontent autour de défis inspirés du terroir
]oourguignon : dégusfctfion, quiz, reconnaissance
des arémes, épreuves dadresse ou encore
chaﬂenges de rapidité.

Une activité idéale pour renforcer la cohésion tout
en découvrant la richesse des wvins et traditions

1OCO.1€S.

Informations pratiques :
o 20 a +150 personnes
e Durée: 2h
o Tarif : & partir de 59,90€ HT par personne



MONTGOLFIERE

Offrez & vos équipes une expérience inoubliable
en prenant de la hauteur au-dessus des vignobles
de Bourgogne.

Au lever du jour ou en fin de journee, laissez-vous
porter au gré du vent pour admirer les paysages
de la Céte-dOr dans un silence absolu. Chaque
vol est unique et offre un panorama & 360° sur les
villages et les grands crus.

Une parenthese hors du temps, idéale pour
marquer les esprits et vivre un moment

d'exception.

Informations pratiques :

» 2 & 20 personnes (groupes sur demande)

e Durée : 3h & 4h (dont environ 1h de vol)
o Tarif : & partir de 280 € TTC par personne




Les Sources de Vougeot

Bourgogne
Chéteau de Gilly
21640 Gilly-les-Citeaux
+33 (0)3 80 23 22 292
commercial @sources-vougeot.com
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Codes GDS :

Amadeus : YX DIILSV
Apollo/Galileo : YX DJ269
Sabre/Abacus : YX 617366

Worldspan : YX Al443
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