Menu du réveillon de Noél
L'Auberge des Citeaux

Rqule de mariniére, coques et couteaux, combava

Tartelette aux champignons, escargots, émulsion
persiﬂée

Lotte rétie, chou-fleur, sauce au crémant de Bourgogne

Volaille farcie sous la peau, ’fruffe, sauce Albuferq,
gnocchis gratinés au vieux comté

Mont-Blanc & la vanille de Tahiti

Mignardises
Truffe au chocolat, guimauve a la cazette, tartelette
au coing

Menu du réveillon en 5 temps : 95€

Accord mets et vins : 60€ (3 verres dont une coupe de champagne)
Menu enfant : 55€

Menu ob]igafoire

Disponible au diner le 24/12.




Menu de la Saint-Sylvestre
L'Auberge des Citeaux

Rqule de mariniére, coques et couteaux, combava

Ravioles ci'escargots, chqmpignons, cappuccino de
chqmpignons

Lieu jaune, panais, beurre blanc au caviar

Paleron de boeuf au ris de veau, risotto de céleri,
chd’[aigne, truffe
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Mignardises
Truffe au chocolat, guimauve a la Cazette, tartelette
aux coings

Menu du réveillon en 5 temps : 125€
Menu enfant : 65€
Menu ob]igafoire

Disponib]e au diner le 31/12.
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