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ENTRE VAL DE LOIRE  

& FORÊT DE SOLOGNE 

 

Céleri-rave, livèche, 
Pomelo* 

 
 

Asperge verte, caviar osciètre,  
Pistache, vadouvan 

 
 

Lieu jaune, pousses d'épinard,  
Sauce Romorantin* 

 
 

Filet de bœuf, laitue, 
Raifort* 

 
 

Kiwi brûlé,  
Sorbet shiso pourpre 

 
 

Rhubarbe, aspérule odorante,  
Tuile de riz* 

 
 
 

 

*Plats compris dans le menu 4 étapes 

 

Menu 4 étapes 120€ - Accord Mets et Vins 4 verres de 8 cl 90€ 

Menu 6 étapes 180€ - Accord Mets et Vins 6 verres de 8 cl 120€ 

 

 

 
Prix nets, taxes et service compris 

Menus servis pour l’ensemble de la table 

Tous nos poissons et crustacés sont d’origine A.N.E 

Toutes nos viandes sont françaises 


