
MENU

ENTRÉE

Œuf poché, trompettes de la mort et
croûtons dorés

PLAT

Pavé de truite grillé, chou-fleur rôti aux
algues, sauce au champagne

DESSERT

Pavlova aux fruits exotiques

FORÊT ET ÉCUME
Eaux et cafés compris

 - 
65 € TTC/ 59,09€HT



MENU

ENTRÉE

Foie gras mi-cuit, coings confits et en
pickles, tuile melba

PLAT

Suprême de poulet fermier, topinambours
au jus de truffe et noisettes torréfiées

DESSERT

Bûche de Noël

NOËL GOURMAND
Eaux et cafés compris 

- 
80 € TTC/ 72,73€HT


