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Les Sources confirment leurs Clefs Michelin :

« I'Art de Vigne » honoré par le Guide Rouge

Le Guide Michelin vient de dévoiler son Palmares 2025 des Clefs Michelin, qui distingue
les plus belles expériences hételieres a travers le monde. Décernées pour la deuxieme fois, Les
Sources confirment lexcellence avec 3 Clefs pour Les Sources de Caudalie, témoins d'un
« séjour extraordinaire », et 2 Clefs pour Les Sources de Cheverny, récompensant un

« séjour exceptionnel ».

Ces Clefs couronnent les établissements qui offrent bien plus qu'un séjour : la combinaison
optimcﬂe de lexcellence en architecture et design intérieur, la quqlité et la constance du
service, la personnotlité et le caractere, le rapport quqlité—prix, et la contribution significqtive

& l'environnement.

Aux Sources, ces distinctions
traduisent  une phﬂosophie
singuhére : celle de « I'Art de
Vigne », née de la rencontre
entre la terre, le vin et l'art de

vivre a la francaise.

Fondée par Alice et Jérédme
Tourbier, le groupe Les Sources
incarne depuis plus de vingt

ans un idéal d'hospitalité fondé

sur cinq valeurs essentielles : le
bien-étre, la générosité, authenticité, l'émotion et l'exception. Chaque maison est concue

comme un lieu vivant, unique et profondément enraciné dans son terroir.

« Ces Clefs consacrent avant tout une maniere daccueillir, un engagement sincere envers

nos hoétes et notre environnement », expliquent Alice et Jéréme Tourbier.
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Ce nouveau Palmares souligne la
continuité d'une aventure portée par
la passion et lenvie de développer
loenotourisme dans les plus belles
régions viticoles. Apres la  vigne
bordelaise et la douceur 1igérienne,
la Collection des Hotels du Vignoble
sappréte & ouvrir un nouveau

chapitre en mars 2026 avec Les

Sources de Vougeot, en plein ceur de
la Céte de Nuits. Cette troisieme maison, installée dans l'ancienne résidence des abbés de
Citeaux, le Chateau de Gilly, célébrera la Bourgogne & travers ses grands crus et son

patrimoine historique.

En 2027, un quatrieme hotel en Alsace viendra agrémenter cette constellation d'adresses
d'exception, fideles & la méme promesse : offrir des lieux ou la nature inspire, ou l'art de

vivre & la francaise relie, et ou I'émotion porte.

A propos :

Les Sources de Caudalie :

Les Sources de Caudalie, Palace des Vignes sur les terres du Chéateau Smith Haut Lafitte,
promettent un dépqysement complet au coeur du terroir bordelais. Avec 40 chambres et 21
Suites personncdisées, un restaurant doublement étoilé La Grqn&'\/igne, une quberge La
Table du Lavoir et une épicerie gourmande et bar a vin ROUGE, l'hétel tout entier est dédié
& « l'art de vigne ». Un spa vinothérapie vient compléter cette expérience en proposant des
soins uniques exploifqnf les vertus hydrqtqnfes, anti-age et qnti-oxydantes du raisin. Enfin,
'établissement offre de nombreuses activités aussi bien sur plotce (piscine intérieure et

extérieure, ferme et potager, cours de cuisine, clégustqhons de vins, activités sportives et cours
avec un coach particulier...) que dans la merveilleuse région bordelaise (visites de

chéteaux, excursions & Bordeaux, sur le bassin d"Arcachon, & Saint-Emilion. ..

Les Sources de Cheverny :

Au coeur des foréts et des vignes du Val de Loire, se niche le domaine Les Sources de

Cheverny. Un hameau préservé ou regnent la douceur de vivre et une quiétude sans
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pou'eiﬂe, renforcées par la proximité de la nature. Dédié a 'Art de Vivre a la frcmgaise,
I'hétel olispose de 49 chambres et suites, réparties dans 6 batisses : Le Chateau du Breuil, La
Maison des Fleurs, la Maison des Fruits, La Grotnge aux Abeiﬂes, Le Baron Perché et Le
Hameau du Marais. Deux restaurants subliment le terroir ligérien et ses produits frais Le
Favori offre une expérience e'toﬂée, tandis que L'Auberge propose une cuisine plus
traditionnelle, accompagnée dune belle carte des vins et notamment celui de La Grand’
Vigne - la cuvée de la maison dont les vignes se situent sur le domaine et sont visibles
depuis les chambres. Au Spa by Caudalie, des soins uniques & base dextraits de pépins de
raisin aux propriétés antioxydantes et anti-dge sont délivrés par des thérapeutes pour une
pause bien-étre. Ce lieu ressourcant et ses 45 hectares boisés sont une véritable parenthese
bucolique au sein d'une région chargée d'Histoire, & deux heures de Paris. Sur place et &
proximité, de nombreuses activités sont proposées : visites des chdteaux de la Loire, balades
& vélos, tennis, équitation, ateliers de dégustation enologique, découverte des parcours de

golf de la région, etc.
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