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Février 2026
4 mains a La Grand'Vigne

Jan Har’cwig - Nicolas Masse

A Toccasion de Momentum, initiative internationale imaginée par Les Grandes Tables
du Monde, La Grand'Vigne aux Sources de Caudalie accueillera un diner d'exception
réunissant deux gran&es figures de la gastronomie européenne : le Chef allemand Jan

Hartwig et le Chef Nicolas Masse.

Le 13 avril, & l'occasion de la Journée Internationale de la Gastronomie, 19 diners seront
organisés simultanément dans 13 pays. Pour la premiere fois, les chefs membres de
I'association ont été associés par tirage au sort, favorisant des rencontres inédites et des
dicdogues créatifs entre cultures culinaires. Pensé comme un élan collectif, Momentum célebre
une haute cuisine en mouvement, nourrie par l'échange, l'excellence et l'ouverture.

Cest dans ce cadre international que Jan Hartwig sera linvité de Nicolas Masse & La
Grqnd'\/igne, pour une rencontre gastronomique unique au ceur du vigno]ole bordelais.

La rencontre de deux univers culinaires

Le lundi 13 avril 2026 a 19h30, Jan Hartwig sera accueilli au sein du restaurant deux
étoiles Michelin La Grand'Vigne, niché au ceur des vignes de Martillac.
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Pour cette soirée unique, les deux chefs ont imaginé un menu en six temps, structuré comme
un dialogue équilibré : trois créations signées Jan Hartwig et trois créations signées Nicolas
Masse. Ce format permet a chacun d‘exprimer pleinement son identité culinaire, dans une
conversation subtile entre la scene allemande contemporaine et le terroir de Pessac-Léognan.

A cette occasion, le Chateau Smith Haut Lafitte s'‘associe au diner afin de créer un accord
mets et vins sur mesure. Chotque cuvée sera sélectionnée pour accompagner les six séquences
du menu et sublimer 1'expérience, dans un dicﬂogue étroit entre cuisine et vignoble.

A propos de Jan Hartwig

Jan Hotrtwig est 'un des chefs les plus embléma’ciques de la scéne gastronomique
allemande. Fondateur du restaurant JAN & Munich, il y développe une cuisine triplement
étoilée Michelin, reconnue pour sa précision, son intensité aromatique et son exigence
absolue dans la sélection des produits.

Formé aupres de grqndes maisons européennes, il a construit une identité culinaire singuli‘ere,
alliant maitrise clotssique et créativité contemporaine. Sa cuisine se disﬁngue par la netteté
des gotits, la profondeur des sauces et une esthétique épurée, au service d'une expérience
mémorable.

A propos de Nicolas Masse
Chef exécutif des Sources de Caudalie, Nicolas Masse dirige La Grand'Vigne, restaurant

doublement étoilé Michelin &epuis 2015. Sous son impulsion, 'établissement a obtenu une
premiere étoile en 2010 puis une seconde en 2015, consacrant la constance et 'excellence de
son travail

Sa cuisine est profonolément enracinée dans le terroir viticole de Pessac—Léognan. Inspiré par
la nature environnante et par la vigne, il compose ses menus comme un vigneron assemble
un grotnd cru, cherchant & capturer 'essence du terroir dans chotque assiette. Son engagement
écoresponsable, son attachement aux produc’[eurs locaux et au potager maison nourrissent
une gastronomie précise, éléganfe et sincere.

Informations pratiques

Date : Lundi 13 avril 2026

Heure : 19h30

Lieu : La Grand'Vigne, Les Sources de Caudalie Chemin de Smith Haut Lafitte - 33650
Bordeaux-Martillac

Prix : 360€ par personne - menu en 6 temps incluant l'accord mets & vins

LES SOURCES DE CAUDALIE *#*** Tél: +33 (0)5 57 83 83 83
Chemin de Smith Haut Lafitte sources@sources-caudalie.com
33650 Bordeaux-Martillac sources-caudalie.com




vl

LES SOURCES DE CAUDALIE

BORDEAUX

Réservations :
reservations@sources-caudalie.com

+33 (5) 57 83 83 83

Contact presse
emmanuelle gillardo@emma-lab.com

Un rendez-vous gastronomique unique, plqcé sous le signe du cliotlogue et de l'excellence,

au ceur du vignoble bordelais.
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